Restauration scolaire de Gesté g
Menu de "La table enchantée"- Janvier Février 2025 %
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Appelation d'origine protégée - produit issu de I'agriculture biologique @ produit local " poisson frais issu de la péche durable
Mardi 28 janvier Jeudi 30 Janvier Vendredi 31 Janvier
)4 2] Velouté de légumes .
@ Chou rapé,lardons ,pommes | bio(carotte,navet,pomme de © Salade dés de fromages,croutons
terre) Paté de campagne
[N . -
Cordon bleu Boules boeuf g uiche brocolis,mimolette . L
A ‘f: Q ’ B Filet de lieu a la moutarde
Haricots verts bio Eﬁ Coquillettes bio Purée panais
v
Fromages blanc bio ferme Anglo Saint nectaire Flan caramel -_vache qui it bio
biscuit Fruit bio FH Quatre quart Assortiment de fruits au sirop

Lundi 3 février Mardi 4 février . Jeudi 6 février Vendredi 7 février
Velouté de tomates Rillette de thon © Crépe fromage feuilleté hot dog
Pates fag, on carbonara(lardons) Filet de poulet V’ Dhall de lentille corall T % Marmitte de poisson
) . . ) ) [ )
@ Salade Petits pois,carottes Eﬁ Riz quinoa @ Duo chou fleur brocoli
Fruits bio = 48] Petit suisse bio Mousse chocolat Yaourt bio ferme de I'anglo
compote e &  Fuits bio
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Menu établi sous réserve de modifications Beaupreau
en cas de souci d'approvisionnement ou de maturité. 2ry Mauges




